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Fl’a ntO' Comune di

Castiglione del Lago

Ristorante
La Cantina

Dal 22 novembre al 30 novembre

Menu

Soufflé di pecorino a latte crudo con misticanza,
composta di cipollotti rossi e crostini all’olio extra

vergine di oliva
Soufflé of raw milk pecorino cheese with mixed salad,
red onions compote and croutons with extra virgin olive oil

Zuppa di cavolo nero e fagioli cannellini
Soup of cabbage and cannellini beans

Tagliata di capocollo di maiale all’olio di frantoio
aromatizzato al rosmarino
con patate rosse cotte a bassa temperatura e bieta arcobaleno

Sliced pork in extra virgin olive oil flavored with rosemary,
red potatoes and rainbow chard
°
W Biscotto al cioccolato, ricotta e olio extra vergine di oliva

con chantilly allo yoghurt

2 0 I 4- Chocolate biscuit, ricotta cheese and extra virgin olive oil with whipped

yoghurt

Calice di vino Duca della Corgna
Acqua minerale

Euro 25,00

Olio extra vergine di oliva Az. Agraria Tiezzi Letizia
Coperto e servizio a tavola inclusi

aporie dLOlo-
menu, degustazioni ed eventi
con protagonista l'olio extravergine d'oliva
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